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NOTICIAS
El rosado del ano

k. La Guia de Vinos Gourmets 2008 ha elegido a Pagos de Araiz Resado como el Mejor Rosado de Espafia, premio otorgado por un

" comité de cata de lo mas democrético, ya que los votos provienen directamente de los propios consu-
- midores. El vino, resultado de ensamblar garnacha y tempraniilo, se elabora en la denominacién de ori-
gen Navarra, a partir de una rigurosa seleccion de uvas realizada en las 220 hectareas de vifiedos,

propiedad de la bodega. Tras vendimiar, la uva se procesa segin el método tradicional de sangrado

por gravedad y fermentacion a baja temperatura.

El rincon de los sibaritas

Los mas exclusivos productos gourmet de Espafia se dieron cita
en “Sibaritas Gourmet”, espacio abanderado por Iz revista SIBA-
RITAS vy el Grupo Pefiin, en el mar-
co de la segunda edicién de la Fe-
ria Nacional de las Denominaciones
de Origen y otras indicaciones de
calidad, celebrado del 13 al 15 de
mayo en el recinto ferial de Ciudad
Real. El espacio acogio a 12 em-
presas fabricantes de productos
gastronomicos artesanales, ecolo-
gicos y de gran calidad como: Va-
lles del Esla, Negrini, Vinagre Alve-
ar, Patés Zubia, Selectos de Casti-
lla, Matisse, Aceite de oliva virgen
extra Espelt 0.1°, Manuel de la Osa
(ajos y quesos ecoldgicos), Pais de
Quercus, Aceite de oliva virgen extra MS47 y Vinagre Forvm,
Conservas Dantza y Pescaviar.

Chateo a domicilio

Pensando en conciliar las exigen-
cias de los aficionados y el modo
de vida urbano, Eurocave ha lan-
zado al mercado Sowine, el primer
bar de uso individual. Se trata de
un aparato muy compacto (5,4 kg)
que permite guardar dos botellas
a una temperatura ideal. Las bote-

llas estan en compartimentos in-

dependientes, cada uno de ellos a

distinta temperatura, de forma

que se puede combinar un blanco

y un tinto. Ademas, una vez em-

pezadas, las botellas, gracias a un
sistema de vacio, el vino queda pre-
servado del riesgo de oxidacién has-
ta 10 dias después del descorche.
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. Cava natural especial afiejamiento.
. Local con cava de 80 m? humedectada.

. Sala para degustacidn y venta de todo lo
relacionado con el mundo del puro.
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Optimas condiciones

Dragon Cellars, la empresa de bodegas hechas a medida, ha inaugura-
do su bodega - exposicién en La Moraleja, (Madrid), en cuya presenta-

_— cion se dieron cita mas de 40
profesionales, entre los que se
encontraba Fernando Guru-
charri, presidente de la Union
Esparficla de Catadores (UEC).
La bodega, fabricada funda-
mentalmente con madera, ocu-
pa unos nueve metros cuadra-
dos y tiene una capacidad para
1.400 botellas. La empresa Dragon Cellars nace con la intencién de cu-
brir un vacio y ofrecer al aficionado vinicola una solucién atractiva, inte-
gral y practica para el cuidado de sus etiquetas.

Consumo sostenible

La feria de la alimentacion ecolégica, BIOCordoba 2008 alcanza-
ra su XIIl edicion del 25 al 27 de septiembre en la capital cordobe-
sa. Durante la presentacién, el comité organizador de BIOCérdo-
ba dio a conocer los contenidos de una muestra que, tras 12 edi-
ciones, se ha convertido en el referente del sector en Espafia, da-
do que es el (nico certamen dedicado de forma exclusiva a los
profesionales de la agricultura ecoldgica. En el marco de esta edi-
cién se celebrara el certamen EcoRacimos que premia a los me-
jores vinos ecolégicos nacionales, y EcoTrama, para los aceites.




